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Nos Plats Chauds

(base 10 personnes)

POISSONS

eFilet de Sandre, sauce champagne, cassolette de riz safrané
ePavé de saumon, Mariniére de Petits Légumes
eCassolette de Noix Saint Jacques pétoncles et ses Tagliatelles
eBlanquette de I’Océan et sa douceur au Paprika, Riz Basmati
eDuo de Lotte et Rouget au coulis de Homard, Légumes du Soleil
eFilet de Thon au beurre rouge et sa Jardiniere Printaniere

VIANDES

e Fondant de poulet farci
Fagot de Carottes et son Gratin Bonne Femme

e Supréme de pintade aux Saveurs de la Forét
Purée de céleri et ses champignons des bois

e Médaillon de veau a la creme de Morilles
Fagot de haricots verts et ses pommes paillasson

o ROti de canard gésiers et figues, Pates fraiches

e Fantaisie de Canette a la péche de vigne avec
Ses navets glacés et ses pommes dauphines

e Filet de beeuf aux Girolles
Gratin Dauphinois, Tomates cerises et Fagot d’Asperges

e Souris d’agneau confite et sa Trilogie de Haricots

e Carré d’agneau roti aux herbes des Baux de Provence,
Fagot de Haricots verts et ses Tomates confites
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Pour toute autre demande, nous vous ferons un plaisir de vous renseigner



