4
@Mm Le Menu Affinité

(base 30 personnes)

Entrée au Choix

Cassolette de Saint Jacques a la Bretonne et son fleuron
(Entrée Chaude)

Emincé de filet de Caille sur Brunoise de Légumes et ses Fruits rouges
Salade Folle Landaise aux Magrets fumés et son Foie Gras de Canard

SOXR
Plat au Choix

Carré d’Agneau R6ti aux herbes des Baux de Provence
Tomates Confites, Fagot de haricots verts

Supréme de Pintade aux Saveurs de la Forét
Purée de Céleri

Médaillon de Veau
sur Lit d’Haricots Verts du Jardin

Millefeuille de Sole au Piment d’Espelette
Mariniére de Petits Légumes

FOR

Fromages au Choix

Assiette de Fromages Affinés sur lit de Salade Parfumée et son Pain aux Noix
Salade au Vinaigre de Xéres et son Emincé de Brie de Meaux
Plateau de Fromages Affinés sur lit de Salade Parfumée et son Pain aux Noix

FOR
Desserts au Choix

Le Normand
ou
Brut de Chocolat
ou
Abricot Craquotant

ou

Feuillantine Chocolat
ou

Déme Chocolat Mandarine

ou

Cascade d’Entremets

Avec créme anglaise et coulis de framboise

LR

Baguettes craquantes, Sauces et Condiments

Prix par personne 32.78 € H.T.- 3458 € TTC



